CUKRARSKE A KUCHARSKE .
KURZY

ZAKLADY CUKRARSKEHO REMESLA
ANEB CO NAS (NE)NAUCILY NASE BABICKY

3. fijna 2026, 8:00-13:00 hod.

vénecky, Spicky, Stafetky, rolady, jadrové rohlicky,
kornouty s bilkovym krémem, bezé hmota, apod.
ZAKLADY CUKRARSKEHO REMESLA

ANEB CO JSME NA ZAKLADNIM KURZU NESTIHLI

31. fijna 2026, 8:00-13:00 hod.
14. listopadu 2026, 8:00-13:00 hod.

Kurz je urcen tcastnikiim kurzu Zaklady
cukrarského femesla.

SLANE CHLEBOVE DORTY A ASPIKY

21. listopadu 2026, 8:00-13:00 hod.

2 300 K¢é/osoba

VANOCNI PECENi S DETMI

19. prosince 2026, 8:00-13:00 hod.

Tradicni i netradicni vanocni cukrovi

v pfijemné predvanocni atmosfére.

Priprava a tvarovani tést, nepecené cukrovinky,
trvanlivé naplné apod.

Cena kurzi: 1 900 K¢/osoba
(neni-li uvedeno jinak)

Kde: Na Zemédélce v Klatovech
vstup do arealu z ulice Zizkova

VSech kurz(i se mohou zti¢astnit zajemci
jizod 15letvéku. Moind jeidcast mladsiho ditéte
vdoprovodu rodice (kurzovné se hradiza 1 osobu).

Kurzy, které udélaji radost nejen Vam, ale také vasim blizkym.
Co si na kurzech pfipravite, to si zkonzumujete nebo odnesete
s sebou domd.

Informace a prihlasky:

UHLAVA, o0.p.s., Planicka 174, Klatovy

Tel. 724 020 906, e-mail: vondracek@ubhlava.cz
www.uhlava.cz




	1: 2026

