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Střední škola
zemědělská a potravinářská

CUKRÁŘSKÉ A KUCHAŘSKÉ
KURZY

věnečky, špičky, štafetky, rolády, jádrové rohlíčky, 

kornouty s bílkovým krémem, bezé hmota, apod.

ZÁKLADY CUKRÁŘSKÉHO ŘEMESLA
ANEB CO NÁS (NE)NAUČILY NAŠE BABIČKY

3. října 2026, 8:00-13:00 hod.

Kurz je určen účastníkům kurzu Základy 

cukrářského řemesla.

ZÁKLADY CUKRÁŘSKÉHO ŘEMESLA
ANEB CO JSME NA ZÁKLADNÍM KURZU NESTIHLI

31. října 2026, 8:00-13:00 hod.
14. listopadu 2026, 8:00-13:00 hod.

SLANÉ CHLEBOVÉ DORTY A ASPIKY 

21. listopadu 2026, 8:00-13:00 hod.

Tradiční i netradiční vánoční cukroví 

v příjemné předvánoční atmosféře. 

Příprava a tvarování těst, nepečené cukrovinky, 

trvanlivé náplně apod.

VÁNOČNÍ PEČENÍ S DĚTMI 

19. prosince 2026, 8:00–13:00 hod.  

Všech kurzů se mohou zúčastnit  zájemci 

již od 15let věku. Možná je i účast mladšího dítěte 

v doprovodu rodiče (kurzovné se hradí za 1 osobu).

Cena kurzů: 1 900 Kč/osoba
(není-li uvedeno jinak) 

Kde: Na Zemědělce v Klatovech  

vstup do areálu z ulice Žižkova

2 300 Kč/osoba

Kurzy, které udělají radost nejen Vám, ale také vašim blízkým. 

Co si na kurzech připravíte, to si zkonzumujete nebo odnesete 

s sebou domů. 

Informace a přihlášky: 

ÚHLAVA, o.p.s., Plánická 174, Klatovy 

Tel. 724 020 906, e−mail: vondracek@uhlava.cz 

www.uhlava.cz

Na  Zemědělce
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