CUKRARSKE A KUCHARSKE KURZY

tipy, triky a rady pro vase kulindrské umeéni

Nevite, ¢cim na Vanoce potésit Vase blizké?
Vénujte jim cukrarsky nebo kucharsky kurz.
Darkovy poukaz Vam radi pripravime.

= Slavnostni dorty

Priprava korpust, ukazky plnéni a zdobeni,
vcetné potahovani marcipanem nebo jinou hmotou.

Kdy: 22. 2. 2020, 8.00 - 14.00 hod.
Cena: 1 500 K¢

S détmi v kuchyni - priprava pohosténi
na oslavu (studena kuchyné)

Slané minidezerty (vcetné aspikovych), chutovky,
obloZené chlebicky.

Kurzu se miize zucastnit 1 dospély a jedno dité

ve véku 10-15 let.

Kdy: 14.3.2020, 8.00 - 12.00 hod.

Cena za oba tucastniky: 1 500 K¢

Nepecené cukrovinky

Vyroba nepecenych cukrovinech

(napt: kakaova zrna, kokosovy kmen,

cokoladové bonboény plnéné riznymi naplnémi

- ganache, marcipan, smetanové a nugatové naplne)

Kdy: 4.4.2020, 8.00 - 14.00 hod.
Cena: 1 500 K¢

Kde: Na Zemédélce v Klatovech (restaurace, pekarstvi a cukrdistvi pii SSZP)
vstup do aredlu z ulice Zizkova

Informace a prihlasky: UHLAVA, o.p.s.
Planicka 174, Klatovy, tel. 724 020 906
E-mail: vondracek@uhlava.cz, www.uhlava.cz




